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A PARTAGER

PLANCHE CHARCUTERIE 16.00€
Bacon Fumé, Lard Paysan, Jambon Blanc Supérieur &
Chorizo Iberico
Smocked Bacon, Peasant Lard, Cooked Ham & Iberico Chorizo

PLANCHE DE FROMAGES DES ALPES 16.00€
Sélection Alain Michel et Gaec Magnin a
™M
PLANCHE MIXTE 20.00€ Alain Michel
ENTREES
BRANDADE DE MORUE 15.00€

& sa Salade de Mesclun
Cod Brandade & Mesclun Salad

PERSILLE DE SAUMON MI-CUIT 16.00€

Salade de Ratte aux Herbes
Salmon parsley & Ratte Salad with Herbs

FLAN TOMATE, POIVRON, BASILIC, OLIVE 10.00€

& Burrata
Flan Tomato, Pepper, Basil, Olive & Burrata

CARPACCIO DE BOEUF FUME 15.00€

Cdpres, Roquette & Huile d’Olive
Smoked beef carpaccio, Capers, Salad & Olive Oijl

n
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Prix de vente Net TTC / Net prices
Liste des allérgénes disponible a la réception /Allergens on request
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FORMULE DE LA SEMAINE
WEEK SET MENU

Du mercredi au vendredi midi (hors jours fériés)
From Wednesday to Friday Lunch (except on public holiday)

ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT & CAFE

STARTER/MAIN-DISH OR MAIN-DISH/DESSERT AND COFEE

ENTREE : SALADE OU SUGGESTION
Starter (Salad)

PLAT DU JOUR
2 3 € Day suggestion main dish

DESSERT DU MOMENT
Dessert of the day

MENU BOUT DE CHOU
KIDS MENU

13.00 €

SIROP A L'EAU OU DIABOLO
Syrup with water or lemonade

DEMI-PORTION DE PLAT A LA CARTE
Half portion of a main-dish on the menu

1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
A scoop of ice-cream

H

Prix de vente Net TTC / Net prices
Liste des allérgénes disponible a la réception /Allergens on request




SALADES

SALADE PARMELAN 18.00€

Poulet, Avocat, Lard, Parmesan, Oeuf, Oignon
Rouge, Sauce Parmesan & Ail
Salad, Chicken, Avocado, Bacon, Cheese, Egg, Red
Onion

SALADE FRAICHEUR DETE 15.00€

Concombre, Féta, Olives, Melon, Pastéque
Cucumber, Feta, Olives, Melon, Watermelon

SALADE TARTINE DE CHEVRE FRAIS 16.00€

Au Miel, Tapenade, Artichaut & Fruits de Saison
Fresh Goat's Cheese Tartine, Artichoke, Salad,
Honey & Season Fruits

LN

Prix de vente Net TTC / Net prices
Liste des allérgénes disponible a la réception /Allergens on request



PLATS

FAUX-FILET DE VEAU SAUCE A L'ECHALOTTE 28.00€

Ecrasé de Topinambour, courgette & Shitake
Veal skirt steak, Crushed Jerusalem artichoke, zucchini & shitake

FILET DE BAR A LA PLANCHA 27.00€

Sauce Vierge a la Coriandre, Fenouil Braisé au Thym & Origan, Caviar
d’Aubergine, Tomate Rétie
Red Mullet Fillet,Coriander Vierge Sauce, Braised Fennel with Thyme &
Oregano, Eggplant, Roasted Tomato

TARTIFLETTE SAVOYARDE 20.00€

Avec une salade verte
Local Speciality Oven Baked With Potatoes, Onions, Bacon &
Cheese. Served With a Green Salad

POISSON DU MOMENT 28.00€

Créme au Citron, Tian de Légumes Courgette, Caviar d’Aubergine,
Tomate & Pomme de Terre Rétie
Fish of the moment.Lemon Cream, Vegetable Tian of Zucchini, Eggplant,
Tomato & Roasted Potato

FILET DE BOEUF CREME AUX MORILLES 32.00€
Haricots Verts, Pois Gourmands, Purée Petit Pois & Pomme de Terre
Rétie

Beef Filet & Morel Cream Carrot, Green Beans & Green Peas

BALLOTINE DE VOLAILLE AU BASILIC 23.00€

Sauce au Curry, Riz Noir, Oignons Grelots & Carottes au Cumin
Chicken, Curry Sauce, Onions, Black Rice & Carrots with Cumin

Prix de vente Net TTC / Net prices
Liste des allérgénes disponible a la réception /Allergens on request
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GLACES & SORBETS

velee qﬂ&%e/zt: veivee o{é
, , . COUPE WILLIAMINE 1€
@%é% W&/@ 2 boules sorbet poire, 4cl de Williamine
5@1/0/;@, coupe oz@
COUPE COLONEL 1€
%V";DW, 2 boules sorbet citron, 4cl de Vodka
COUPE GENEPI n€

2 boules sorbet Génépi, 4cl de Génépi

1 BOULE 4€ /2 BOULES 6€ /3 BOULES 8€

(genepi) /' Rhum raisin (rum & raisins)/ Chocolat (choclate)

Supplément chantilly maison : 1€
Home-made whipped cream extra

GLACES (Ice-cream) : Vanille (vanilla) [ Café (coffee) / Caramel beurre salé
(salted caramel) [ Pistache (pistachio) / Chataigne (chestnut} / Génépi

SORBETS : Poire ( pear)/ Citron (lemon)/Fraise (strgwberry)/ Myrtilles
(blueberry) /Mangue (mango)/Noix de coco (coconut)/Passion (pdssion fruit)

i

COUPE ANNECY, GLACE VANILLE, MERINGUE & MYRTILLE

DESSERTS

PROFITEROLE, CHOCOLAT CHAUD 9.00€
Profiterole, vanilla & chocolate
TARTELETTE DU MOMENT 9.00€
fruit seoson,' Tartelet i
SOUFFLE GLACE PISTACHE/FRAMBOISE 9.00€
frozen souffle, pistachio, raspberry

9.00€

Vanilla ice cream, blueberry, meringue

ASSIETTE DE FROMAGES LOCAUX
Local cheese

Prix de vente Net TTC / Net prices
Liste des allérgénes disponible a la réception /Allergens on request

9.00%



