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PERSILLE DE SAUMON MI-CUIT                                               16.00€
S a l a d e  d e  R a t t e  a u x  H e r b e s  

S a l m o n  p a r s l e y  &  R a t t e  S a l a d  w i t h  H e r b s
 

FLAN TOMATE, POIVRON, BASILIC, OLIVE                              10.00€
&  B u r r a t a

F l a n  T o m a t o ,  P e p p e r ,  B a s i l ,  O l i v e  &  B u r r a t a

À  P A R T A G E R

E N T R É E S

BRANDADE DE MORUE                                                             15.00€
&  s a  S a l a d e  d e  M e s c l u n

C o d  B r a n d a d e  &  M e s c l u n  S a l a d

PLANCHE CHARCUTERIE                                                     16.00€

PLANCHE DE FROMAGES DES ALPES         16.00€

PLANCHE MIXTE                                            20.00€

 B a c o n  F u m é ,  L a r d  P a y s a n ,  J a m b o n  B l a n c  S u p é r i e u r  &
C h o r i z o  I b e r i c o

S m o c k e d  B a c o n ,  P e a s a n t  L a r d ,  C o o k e d  H a m  &  I b e r i c o  C h o r i z o

S é l e c t i o n  A l a i n  M i c h e l  e t  G a e c  M a g n i n

CARPACCIO DE BOEUF FUME                                                  15.00€
C â p r e s ,  R o q u e t t e  &  H u i l e  d ’ O l i v e

S m o k e d  b e e f  c a r p a c c i o ,  C a p e r s ,  S a l a d  &  O l i v e  O i l
 



Nos formules
F O R M U L E  D E  L A  S E M A I N E

W E E K  S E T  M E N U

E N T R E E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T  &  C A F É
S T A R T E R / M A I N - D I S H  O R  M A I N - D I S H / D E S S E R T  A N D  C O F E E

M E N U  B O U T  D E  C H O U
K I D S  M E N U

1 3 . 0 0 €

Du mercredi au vendredi midi (hors jours fériés)
From Wednesday to Friday Lunch (except on public holiday)

ENTREE : SALADE OU SUGGESTION
Starter (Salad)
PLAT DU JOUR

Day suggestion main dish
DESSERT DU MOMENT

Dessert of the day

SIROP A L’EAU OU DIABOLO
Syrup with water or lemonade

DEMI-PORTION DE PLAT A LA CARTE
Half portion of a main-dish on the menu

1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
A scoop of ice-cream

2 3 €
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S A L ADE S

C o n c o m b r e ,  F é t a ,  O l i v e s ,  M e l o n ,  P a s t è q u e
C u c u m b e r ,  F e t a ,  O l i v e s ,  M e l o n ,  W a t e r m e l o n

 

A u  M i e l ,  T a p e n a d e ,  A r t i c h a u t  &  F r u i t s  d e  S a i s o n  
F r e s h  G o a t ’ s  C h e e s e  T a r t i n e ,  A r t i c h o k e ,  S a l a d ,

H o n e y  &  S e a s o n  F r u i t s

SALADE TARTINE DE CHÈVRE FRAIS                                     16.00€

SALADE FRAICHEUR D’ÉTÉ                                                       15.00€ 

SALADE PARMELAN                                                                   18.00€ 

P o u l e t ,  A v o c a t ,  L a r d ,  P a r m e s a n ,  O e u f ,  O i g n o n
R o u g e ,  S a u c e  P a r m e s a n  &  A i l

S a l a d ,  C h i c k e n ,  A v o c a d o ,  B a c o n ,  C h e e s e ,  E g g ,  R e d
O n i o n  
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P L A T S

E c r a s é  d e  T o p i n a m b o u r ,  c o u r g e t t e  &  S h i t a k e
V e a l  s k i r t  s t e a k ,  C r u s h e d  J e r u s a l e m  a r t i c h o k e ,  z u c c h i n i  &  s h i t a k e

A v e c  u n e  s a l a d e  v e r t e
L o c a l  S p e c i a l i t y  O v e n  B a k e d  W i t h  P o t a t o e s ,  O n i o n s ,  B a c o n  &

C h e e s e .  S e r v e d  W i t h  a  G r e e n  S a l a d

S a u c e  V i e r g e  à  l a  C o r i a n d r e ,  F e n o u i l  B r a i s é  a u  T h y m  &  O r i g a n ,  C a v i a r
d ’ A u b e r g i n e ,  T o m a t e  R ô t i e

R e d  M u l l e t  F i l l e t , C o r i a n d e r  V i e r g e  S a u c e ,  B r a i s e d  F e n n e l  w i t h  T h y m e  &
O r e g a n o ,  E g g p l a n t ,  R o a s t e d  T o m a t o

 

FAUX-FILET DE VEAU SAUCE À L’ÉCHALOTTE                                        28.00€

TARTIFLETTE SAVOYARDE                                                                          20.00€

FILET DE BAR A LA PLANCHA                                                                    27.00€

FILET DE BOEUF CRÈME AUX MORILLES                                                32.00€
H a r i c o t s  V e r t s ,  P o i s  G o u r m a n d s ,  P u r é e  P e t i t  P o i s  &  P o m m e  d e  T e r r e

R ô t i e
B e e f  F i l e t  &  M o r e l  C r e a m  C a r r o t ,  G r e e n  B e a n s  &  G r e e n  P e a s

BALLOTINE DE VOLAILLE AU BASILIC                                                      23.00€
S a u c e  a u  C u r r y ,  R i z  N o i r ,  O i g n o n s  G r e l o t s  &  C a r o t t e s  a u  C u m i n   

 C h i c k e n ,  C u r r y  S a u c e ,  O n i o n s ,  B l a c k  R i c e  &  C a r r o t s  w i t h  C u m i n
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POISSON DU MOMENT                                                                                28.00€
C r è m e  a u  C i t r o n ,  T i a n  d e  L é g u m e s  C o u r g e t t e ,  C a v i a r  d ’ A u b e r g i n e ,

T o m a t e  &  P o m m e  d e  T e r r e  R ô t i e
F i s h  o f  t h e  m o m e n t . L e m o n  C r e a m ,  V e g e t a b l e  T i a n  o f  Z u c c h i n i ,  E g g p l a n t ,

T o m a t o  &  R o a s t e d  P o t a t o



G L A C E S  &  S O R B E T S  

1 BOULE 4€ / 2 BOULES 6€ / 3 BOULES 8€

GLACES (Ice-cream) : Vanille (vanilla) / Café (coffee) / Caramel beurre salé
(salted caramel) /  Pistache (pistachio) / Châtaigne (chestnut) / Génépi

(genepi) / Rhum raisin (rum & raisins) / Chocolat (choclate)

SORBETS : Poire ( pear)/ Citron (lemon) / Fraise (strawberry) / Myrtilles
(blueberry) / Mangue (mango) / Noix de coco (coconut) / Passion (passion fruit)

Supplément chantilly maison : 1€
Home-made whipped cream extra

COUPE WILLIAMINE                                  11€

COUPE COLONEL                                       11€

COUPE GÉNÉPI                                          11€

2 boules sorbet poire, 4cl de Williamine

2 boules sorbet citron, 4cl de Vodka

2 boules sorbet Génépi, 4cl de Génépi

Pour accompagner
votre dessert: verre de
Digestif, Crémant de

Savoie, coupe de
Champagne,...

D E S S E R T S

PROFITEROLE, CHOCOLAT CHAUD                                                                   9.00€

TARTELETTE DU MOMENT                                                                                  9.00€

SOUFFLÉ GLACÉ PISTACHE/FRAMBOISE                                                          9.00€

COUPE ANNECY, GLACE VANILLE, MERINGUE & MYRTILLE                           9.00€

ASSIETTE DE FROMAGES LOCAUX                                                                     9.00€

Profiterole, vanilla & chocolate

frozen souffle, pistachio, raspberry
            

      Vanilla ice cream, blueberry, meringue                                                                 

Local cheese

fruit season, Tartelet
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